
名古屋市熱田区川並町2-22

申込方法は裏面をご参照ください

名古屋市HACCPセミナー

給食施設におけるHACCPはどのように考えたらよいか？

大量調理で問題となるウエルシュ菌食中毒はどのように予防したらよいか？

食中毒事例やデータをもとに、ＨＡＣＣＰの考え方を用いた食中毒予防について

解説します。

きしもと みちる

ついて説明します。

～HACCPとは～
Hazard Analysis(危害要因分析) and Critical Control Point(重要管理点)の略称。
原材料の受入から最終製品の出荷までの各工程について、発生しうる危害を分析し、衛生上特に

重要な工程を継続的に管理することで食品の安全性を確保する衛生管理の手法。国際標準として日本
をはじめ世界的に広く普及が進んでいます。

HACCPに取組む事業者の支援体制や名古屋市食品衛生自主管理認定制度等に
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このリーフレットは古紙パルプを含む再生紙を使用しています。

「名古屋市HACCPセミナー」 参加申込書

●あ て 先
〒460-8508
名古屋市中区三の丸三丁目1-1
名古屋市健康福祉局 食品衛生課（本庁舎 1階）
●電 話

052-972-2648
●F A X

052-955-6225
●電子メール

a2648@kenkofukushi.city.nagoya.lg.jp

名古屋市中央卸売市場本場
中央管理棟本館9階大会議室

●住所 名古屋市熱田区川並町2-22
●アクセス
市営地下鉄 名港線「日比野」
４番出口から 北へ徒歩８分

◆公共交通機関をご利用ください

参加をご希望の方は、FAX、電子メール又は郵送
にてお申し込みください。

①件名「名古屋市HACCPセミナー参加申込」
②氏名
③事業所名称（屋号）
④事業所所在地
⑤連絡先
を明記の上、下記アドレスあてにお申し込みください。

定員になり次第締め切りとさせていただきます。

参加申込書に必要事項をご記入の上、申込先まで送付
してください。


